Xaloc

Menu grupos 1

Entrante a elegir

- Ensalada con cherris asados al romero, cebolla fresca, aceitunas
negras y ventresca de atun

- Ensalada César con burrata y vinagre de vino balsamico a la
trufa

« Mini tabla individual de jamén ibérico y quesos ldiazabal y
manchego

. Tiras de pollo rebozado con salsa especial del chef

Principal a elegir
« Costillar al horno con pimientos del padron y patatas fritas
« Lomo de atun rojo a la parrilla con patatas asadas al ajo y
romero, aderezado con salsa hoisin
- Paella Valenciana (minimo 4 personas)
« Arroz del senyoret (minimo 4 personas)

Postre a elegir
. Pincho de frutas de temporada
. Tarta de queso, manzana o chocolate
« Yogurt griego con nueces y miel

2 Bebidas incluidas por perosna
33€/P.P IVA incluido
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Xaloc

Menu grupos 2

Entrante a elegir
Ensaladilla rusa con ventresca de atun aderezada con chorrito
de aceite de oliva
Torrezno de Soria con pimientos del padron
Alcachofas a la plancha con jamoén ibérico y huevo frito
Ensalada con burrata, aceite de oliva, romero y cherris asados al
romero
Ensalada con mezcla de lechugas, cebolla morada, queso feta,
aceitunas negras y orégano

Principal a elegir
Secreto de cerdo Duroc cocinado a baja temperatura sobre
suave crema de patata al ajo.
Caneldn de langostino frito sobre crema de patata al ajo
aderezado con salsa teriyaki
Arroz al horno (minimo 4 personas)
Fideua de marisco (minimo 4 personas)

Postre a elegir
Pincho de frutas de temporada
Tarta de queso, manzana o chocolate
Yogurt griego con nueces y miel
Gofre con chocolate, chocolate blanco o dulce de leche

2 Bebidas incluidas por perosna
38€/P.P IVA incluido




Xaloc

Menu grupos 3

Entrante a elegir
- Ensalada con burrata, aceite de oliva, romero y cherris asados al

romero

« Ensalada con mezcla de lechugas, cebolla morada, queso feta,
aceitunas negras y orégano

« Carpaccio de gamba

« Carpaccio de vaca angus estadounidense

« Steak tartar de wagyu con yema de huevo y tostas de pan

« 4 gyozas. 2 de pulpo con queso de tetilla y kimchi y 2 de pato
hoisin con verduras y hierbabuena

Principal a elegir

« Entrecot de vaca madurada con pimientos del padron y
patatas

« Pata de pulpo de 300 gramos sobre puré de patata
acompanado de calabacin salteado con cebolla

« Arroz seco o meloso de bogavante (minimo 4 personas)

« Arroz seco o meloso de secreto, foie y boletus (minimo 4
personas)

Postre a elegir
« Pincho de frutas de temporada
- Tarta de queso, manzana o chocolate
« Yogurt griego con nueces y miel
« Torrija con miel y helado de vainilla

2 Bebidas incluidas por perosna
43€/P.P IVA incluido




